
Selección de quesos artesanos del norte de España, elaborados con leches 
crudas por pequeños productores, respetando los procedimientos de 
elaboración tradicionales:
    · Tabla selección de 3 quesos 17€
    · Tabla selección de 6 quesos 28€ 

Tarta de queso muy cremosa 8€

Pastel de tres leches cántabras 9€

Leche merengada helada 8€ 

Milhojas de hojaldre crujiente de crema pastelera 8€
y nata montada

Coulant de chocolate con praliné de almendras 9€

Arroz con leche caramelizado 8€ 

Helados y sorbetes artesanos variados 5€

Semifrío de turrón y chocolate 9€

Flan cremoso 7,5€

P O S T R E S  C A S E R O S

V I N O S

Alicante
Casta Diva Cosecha Miel 2018  Moscatel 9€       33€
Bodega Gutiérrez de la Vega 

Recóndita Armonía 2019   Monastrell 8,5€      40€
Bodega Gutiérrez de la Vega 

País Vasco
Urezti 2018    Hondarrubi Zuri Zerratie 12€       39€
Bodegas Itsas Mendi 

D.O. Málaga
MR 2020 (500ml)     Moscatel de Alejandría 7,5€       37€
Molino Real 

D.O. Jerez-Xérès-Sherry
Juan Piñero PX    Pedro Ximénez 7€       44€
Juan Piñero 

HUNGRÍA
Tokaji Anzú 2013 5 Puttonyos  Furmint    15€       70€
Champagne Pol Roger 

PORTUGAL
Oporto
RP Adriano Blanco Reserva  Codega, Malvasía Fina,                     7€       39€
Bodegas Ramos Pinto    Rabigato y Viozinho 

Noval Tawny 10    Souson, Tinta Barroca,                 9€       60€
Bodega Quinta Do Noval     Tinta Roriz y otras 

FRANCIA
A.O.C. Sauternes
Chateau Jeannonier 2018   Semillón 9€       40€
Domaine Chateau Jeannonier 

Copa Botella


